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CATERING



INTRODUKTION

Denne bog er skrevet som en guideline til intern brug.
Den giver baggrundsviden omkring konceptet og brandet som en
helhed.

Vi er en madglad virksomhed i rivende udvikling og med hgijt til loftet.
Hos DiningSix er kvalitet en selvfglge, mens helhedsoplevelsen eri
fokus. Vi er til for dem, der saetter pris pa at nyde et maltid, om eget
spisebord, tilberedt af professionelle kokke.

| en verden hvor tempoet er hgjt og tiden knap, er det vores
fornemmeste opgave at levere den komplette restaurantoplevelse lige
til dgren. Vi bruger tid i kekkenet, sa vores geester kan bruge tid med
dem, de holder af. Hos DiningSix laver vi mad med hjertet.

THE BRAND

DiningSix Catering er som den dansk kyst.

Set ude fra ligner den altid sig selv. Arstiderne giver nuancer og forskel-
lige udtryk, men kysten bestar i sin helhed. Den dansk kyst er altid i be-
vaegelse og er modstandsdygtig over for haves uforudsete bevaegelser
og temperament. Balancen mellem kaos og idyl er forudsaetningen for,
at gaester vender tilbage. Vi elsker sammenstgdet mellem det storslae-
de og det umiddelbare ved den dansk kysten.

Ude fra ser kysten simpel ud og linjerne mellem kyst, himmel og hav er
trukket staerkt op. Det er fgrst, nar du har teeerne i sandet, at det gar op
for dig hvor overraskende, spaendende og dragende den danske kyst er.




DININGSIX;
e -RESWTC C| EMENT

DiningSix.dk er der hvor jord, vand og luft medes. Hvor naturens
omskiftelige elementer mgdes i smuk forening. Elementerne er
altid i beveaegelse og lover en spaendende oplevelse, men ogsa en
garanteret genkendelighed og et altid aerligt produkt. Vi leverer
kvalitetscatering, der er " up-to-date “ og tilpasset saesonens
elementer i fokus.



DININGSIX MAD

Maden hos DiningSix Catering er selvfglgelig i fokus. Vi laver catering
med det formal at gere det sa nemt som muligt for veerten. Samtidig
skal maden imponere alle i selskabet. Maden skal bidrage til den gode
stemning sa naerveer, relationer og keerlighed mellem mennesker
opstar.

DININGSIX ANLEDNING

Hos DiningSix er intet selskab for stort eller for smat. Vi arbejder for at
give alle mulighed for at fa mad ud af huset tilpasset deres specielle
dag. Derfor har vi masser af menuer, i forskellige prisklasser, og et
stort udvalg af retter. P4 den made rammer vi altid bredes muligt.




DININGSIX SASON DININGSIX HANDVARK

Ud over vores faste menuer, der kan bestilles aret rundt, tilbyder vi en Hos DiningSix catering gar vi op kvalitet og smag. Vi laver mad
til to seesonmenuer. Menuerne har seesonravarer og klassiske, danske med keerlighed og omhu - og selvom vi bruger den nyeste
retter i fokus. industrikekkenteknologi, kontrollerer vores kokke altid, at

maden far og indeholder den keerlighed, den fortjener.




NATUR & ARLIGHED

Naturs farver lyver sjeeldent. | kontrasten mellem vand, jord og luft
finder du spaendingen og spillet i naturen. Farverne bade udfordrer og
komplimenterer hinanden - praecis som naturens elementer.

Gaesterne oplever vores mad uden tjenere, kokke og uden at veere i
en restaurant. Det skal vores billeder afspejle. Derfor skal billeder af
maden fremsta farverige og indbydende og kunne szelge sig selv.

PRIMARE

Beach

CMYK 99140
RGB 229 224 214
Web #E5E0D6

Info grey

CMYK 60 51 51 20 RGB
102 103 102

Web #666766

Night blue
CMYK 90 71 57 67 RGB
1540 50

Web #0F2832

Dark Blue
CMYK 95 62 50 39 RGB 0
66 80

Web #004250

Grass green
CMYK 75 04 68 0 RGB 48
176 125

Web #30B07D




LOGO

DiningSix-logoet er vores gaesters kvalitetsstempel, nar
de kaber mad hos os. Logoet hgrer til DiningSix Group,
men bruges i DiningSix Catering.

BRUG AF LOGO

R &
K B E fEJQ DiningSix logoet ma bruges i sort, hvid og dark blue.
‘ VASS Brug ikke logoet i Grass green, Sky blue, Info grey.

Brug logoet med omtanke og med placeringer, der giver
mening i forhold til farver pa baggrund og logoet.



Sommer pa menuen!

Catering til hejtider og p—
begivenheder - Kabenhavn og -
Arhus
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ALLE MENUER

ALLE MENUER KLAR TIL SERVERING MENUER UNDER 200 DKK MINIMAL TILBEREDNING MAD TIL 2 PERSONER

KLAR TIL
SERVERING

Sommermenu Tapas menu DiningSix Favoritmenu
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dine gasster alt imens, vi sorger for en smagsoplevelse, | sent vil
glemme.

@ v
B st B can
R cotireptons
Website

Vores website er sat op, sa geesten sa hurtigt som muligt kan skabe sig et
overblik over de mest ngdvendige infomationer. Billeder af den samlede
menu tages oppefra.

Nar gaesterne trykker ind pa den enskede menu, finder de al den info, de skal
bruge for at kunne traeffe deres valg og ga til kebsflowet. Inde i hver menu
findes ogsa close-up billeder af hvert element. Alle billeder er taget sa de
illustrer virkeligheden. Det gaesten ser pa websitet er en 1 til 1 oplevelse af
virkeligheden.

Mad il
fodselsdag

Mad til fadselsdag - Kraever minimal tilberedning

veres kold og har en tilberedningstid pa ca. 20 mi
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BRUG AF
GRAFISKE ELEMENTER

Grafik

Vores grafik - flyers, tilberedningsguides mm. er
overskuelige, informativ og praesentabel. Vores
primaere farver er baerende i grafikken, mens billeder
og sekundaere farver giver liv.

Dette billede viser designet pa vores kasse.
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OVERSKRIFT

JOSEFIN SANS
BOLD
SEMIBOLD
GOOGLE FONT

DET OVERSKUELIGE
B Rg DTE KST Josefin Sans giver power og Source Sans Pro gir ro.

De to fonte er letleeselige og informative. Josefin Sans bruges i overskrifter,
mens Source Sans Pro bruges til bradtekster. Da vi overvejende er tilstede
online er skrifterne ideelle.

Source Sans Pro
Regular
Google font
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